
SUGGESTIONS 
Couscous , brochette de boeuf, poulet, chipolata
 Semoule légère, légumes fondants, viandes généreuses et brochette savoureuse, le tout relevé
d’un bouillon parfumé.

14.50 €

Raviole de turbot & asperges vertes
Ravioles fines garnies de turbot délicat, accompagnées d’asperges croquantes.

16.50 €

du mois AVRILdu mois AVRIL    du mois AVRIL‌ 

Cocotte de veau, asperges vertes, crème badiane & fenouil
Veau tendre, asperges fraîches et sauce subtilement parfumée à la badiane et au fenouil.

18.50 €

Tajine de poulet 

PLATS DU 31 AU 04 AVRIL‌  

Poulet mijoté aux épices douces, légumes fondants et saveurs orientales.
14.50 €

Souris d’agneau au miel & herbes de Provence
Agneau mijoté longuement, fondant à souhait, délicatement parfumé au miel et aux herbes.

21.50 €

Risotto crémeux, légumes de saison et scampis poêlés, tout en finesse.

Poulet tendre aux épices douces, accompagné de légumes savoureux.

Boulettes épicées mijotées, légumes fondants et sauce parfumée.

Gnocchi moelleux, sauce tomate parfumée, aubergines fondantes et gratin doré au four.

Canard fondant, purée douce et légère amertume du chicon pour un équilibre parfait.

PLATS DU 07 AU 11 AVRIL‌  

Tajine de kefta

 Poulet mariné au curry & légumes

Risotto légumes verts & scampis

Gnocchi Gratinés Alla Norma (V)

 Hachis parmentier de canard confit, patate douce & chicon

14.50 €

14.50 €

15.50 €

12.50 €

15.50 €



SUGGESTIONS 
Cannellonis au saumon épinard et ricotta 
Pâtes farcies au saumon fondant, épinards délicats et ricotta crémeuse, gratinées au
four pour encore plus de gourmandise.

14.50 €

Tajine de pintade
Pintade mijotée, légumes de saison et épices délicates.

15.50 €

du mois AVRILdu mois AVRILdu mois AVRIL

Blanquette de veau & légumes de printemps
Veau tendre, sauce onctueuse et légumes frais.

16.50 €

Courgette jaune farcie viande & légumes, riz

PLATS DU 14 AU 18 AVRIL‌  

Courgette garnie généreusement, cuisson fondante et accompagnement de riz.
12.50 €

Tagliatelles au poulet, légumes verts & menthe
Pâtes savoureuses, poulet tendre et légumes croquants, relevés d’une touche de menthe fraîche
pour une note légère et originale.

14.50 €

Recette traditionnelle, poulet fondant et légumes dans une sauce onctueuse.

Pâte croustillante, ricotta crémeuse et légumes grillés.

Saumon délicat, asperges fraîches et douceur de la patate douce.

Bœuf tendre sauté, légumes croquants et riz parfumé.

Boulettes moelleuses, sauce gourmande et touche fraîche de pesto.

PLATS DU 21 AU 25 AVRIL‌  

Saumon, asperges & patate douce

Pizza maison ricotta & légumes

Waterzooi de Poulet 

Bœuf sauté, riz & légumes

Spaghetti aux boulettes de poulet, ricotta & pesto de courgettes

14.50 €

10.50 €

18.50 €

15.50 €

14.50 €
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