SIIGGESII

PLATS DU 10 AU 14 MARS awmcu'nex

Hachis parmentier a la viande , poireaux et chicons A
Viande mijotée, légumes fondants et purée onctueuse pour un plat réconfortant et 0 00gr

généreux.
Brochette de poulet marinée, légumes et pdt 13.50 €
Poulet tendre mariné aux herbes, grillé a la perfection, accompagné de pommes ’
de terre dorées et de légumes de saison.
Magrtet de canard a l'orange 18.50 €
Magret rosé et juteux, nappé d'une sauce a l'orange subtilement sucrée-salée, pleine
d'élégance
Joue de Lotte aux Iégumes verts ,beurre blanc citronné / aneth
" , ) . . 16.50 €
Lotte délicatement fondante, légumes croquants et grenailles réties, le tout relevé
d'un beurre blanc frais et raffiné.

Gnocchi Gratinés Alla Norma 12.50 €
Gnocchi moelleux, sauce tomate parfumée, aubergines fondantes et gratin doré au
four.
Osso Bucco de veau 15.50 €
Veau mijoté longuement, sauce tomate parfumée et fondante ‘
Sauce bolognaise
Haché de beeuf et porc mijoté, tomates et herbes, parfait avec vos pates 10.00 €
Vol au vent
Poulet tendre, sauce crémeuse et carottes et champignons fondants 2’30€”009r
Bouillon de couscous
e : , 8.00€
Bouillon épice et savoureux, riche en legumes
Ratatouille
8.00 €

Légumes du soleil mijotés, pleine de golt

Polpettes a I'ltalienne 3.50 €/piéce

Boulettes de viandes aux parmesant savoureuses, sauce tomate

Boulet a la Liegeoise 4.20 €/piece
Recette traditionnelle, sauce sucrée-salée au sirop ‘

Soupe maison 1/2l 5.00 €

Selon l'inspiration du moment, fraiche et réconfortante




