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Notre carte de la semaine :

Tous nos plats se présentent « sous vide » et
sont faits maison

Plats du mardi 6 octobre au jeudi 8 octobre:

o 0Osso bucco avec des tagliatelles 13€

« Carbonnade a la flamande 12.50€

. Boulets de millet et légumes 8.50€

« Boudin noir purée et compote maison 9€

. Cuisse de canard confite avec une purée de patate douce et ses
légumes 11.50€

» Ravioles de scampis sauce diabolique 11€

« Poulet bio nouilles aux légumes et citronnelle 12.85€

Plats du vendredi 9 octobre au samedi 10 octobre :

« Aiglefin vapeur, potimarron a la Libanaise 15€

o Ravioles de faisan aux morilles 13 €

« Magret de canard purée de coings maison 14.85€
. Roti de marcassin et ses legumes de saison 12.50€

Nos suggestions :

Quiche maison 9€

Bouillon de couscous 8€ (1/21)
Bolognaise 8,50€

Soupe maison 3€ (1/2L)

Nos salades fraicheurs :

. lentilles a la moutarde, salade grecque, salade de pommes de terre,
pois chiche butternut, pommes choux noisettes,

Nos petits plaisirs:

o mousse au chocolat 2.85€
. flan vanille fagcon grand-mere 2€
*Quantité limitée
**Tous nos plats sont fait maison dans les meilleurs conditions d'hygiéne




